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Extravergine di oliva
D.O.P. Bruzio

info@igreco.it - www.igreco.eu
Tel. +39 0983 969441 - Fax +39 0983 96020
Via Magenta, 33 -  87062 Cariati (Cs)
iGreco

“Colline Joniche Presilane”

VITAMINE E................................20-30 mg

Contiene anche:
Polifentoli................................150-200 mg

COLESTEROLO........................................0

VALORE ENERGETICO.......800-900 Kcal

GRASSI.................................................100
di cui:

Saturi.................................................13-18
Monoinsaturi.................................... 68-78
Polinsaturi...........................................7-15
Trans........................................................0

PACKAGING
ARTICOLO

FORMATO

PACKAGING

EVO DOP BRUZIO

LATTINA 5 LITRI BOTTIGLIA 1 LITRO

L 31 x P 25,5 x H 33 L 27,5 x P 18,5 x H 31

50 CARTONI
5 LIVELLI DA 10

95 CARTONI
5 LIVELLI DA 19

4 LATTINE
KG 20,520

6 BOTTIGLIE
KG 8,550

LATTINA LITOGRAFATA
DIM. FORO 32mm

TAPPO A CHIUSURA ERMETICA
SALVAGOCCIA

BOTTIGLIA VETRO SCURA
“PUGLIA”

TAPPO A VITE
CON SALVAGOCCIA

DIM. CARTONE CM

PZ/PESO
CARTONE

DISPOSIZIONE SU
PALLET

ARTICOLO

FORMATO

PACKAGING

EVO 100% ITALIANO

BOTTIGLIA 500 ML BOTTIGLIA 250 ML

L 19,5 x P 13,5 x H 30,5 L 22,5 x P 16,5 x H 25,5

165 CARTONI
5 LIVELLI DA 33

144 CARTONI
6 LIVELLI DA 24

6 BOTTIGLIE
KG 5,910

12 BOTTIGLIE
KG 6,380

BOTTIGLIA VETRO SCURA “DORICA”
TAPPO ANTITRABOCCO

SIGILLO CAPSULA
TERMORETRAIBILE

DIM. CARTONE CM

PZ/PESO
CARTONE

DISPOSIZIONE SU
PALLET

BOTTIGLIA VETRO SCURA “DORICA”
TAPPO ANTITRABOCCO

SIGILLO CAPSULA
TERMORETRAIBILE

PROFILO AGRONOMICO
•PROVENIENZA OLIVE: Azienda Agricola Greco Ernesto (Gruppo iGreco)

•CULTIVAR: 90% Dolce di Rossano, 10% Carolea
•METODO DI COLTIVAZIONE: Tradizionale
•CERTIFICAZIONE: Olio DOP Bruzio Colline Joniche Presilane
•DISCIPLINARE: D.M. 29 Settembre 1998 pubblicato sulla G.U.
                      della Repubblica Italiana del 28 Ottobre 1998 n.252.
•ENTE CERTIFICATORE: Suolo e Salute
•PERIODO DI RACCOLTA: Dalla maturazione fino al 15 gennaio di ogni anno
•SISTEMA DI RACCOLTA: Brucatura con agevolatori pneumatici

•LUOGO DI ESTRAZIONE: Cariati - Frantoio Fattorie Greco
•FRANGITURA: Sistema a ciclo continuo
•ESTRAZIONE: A freddo
•DECANTAZIONE: Naturale in Silos di acciaio con tecnologia
                        di insu�aggio di azoto. Non filtrato.
•STOCCAGGIO: In locali privi di luce ed a temperatura controllata.
•ACIDITÀ: <0,5 (Reg. CEE 2568/91 Olio extravergine di oliva max 0,8)

ESTRAZIONE OLIO

•PROFUMO: Fruttato di oliva delicato
•SAPORE: Fruttato di oliva con sensazione di mandorla dolce e 
               note medie di amaro piccante
•ASPETTO: Giallo oro con riflessi verdi

PROFILO ORGANOLETTICO

•UTILIZZO: Eccezionale nella cucina italiana. Ideale a crudo su qualsiasi
                 pietanza in particolare sulle insalate e le verdure bollite.

GASTRONOMIA


